
LA MAISON BOUDET
VOUS SOUHAITE
UN TRÈS TRÈS JOYEUX NOËL
& JOUR DE L’AN 2025 !

PENSEZ À COMMANDER
72 H À L’AVANCE
04 50 02 45 67

PLATS SUR COMMANDE UNIQUEMENT

211 ROUTE DES GRANDES ALPES
74220 LA CLUSAZ

04 50 02 45 67



APÉRITIFS, COCKTAILS ET ENTRÉES FROIDES
foie gras de canard mi cuit 160,00 € / kg

confit d’oignons, confit de figues	 3,00 € / pièce

saumon écossais fumé tranché à la main label rouge 115,00 € / kg

cœur de saumon fumé norvégien 450 gr 62,00 € / pièce

mini blinis 4,00 € / 16 pièces

noix de saint-jacques façon tartare 8,50 € / pièce

délice nordique au saumon 7,50 € / pièce

fraîcheur saumon roquette basilic 5,50 € / pièce

fraîcheur noix de saint-jacques 5,50 € / pièce

fraîcheur foie gras de canard et compotée de poire 5,50 € / pièce

fraîcheur mangue et tartare de saint-jacques 7,00 € / pièce

pâté en croute au ris de veau 44,00 € / kg

pâté en croute de chevreuil et champignons 35,00 € / kg

pâté en croute de poulet au vinaigre de framboises 37,00 € / kg

pâté en croute de pintade fermière aux morilles 29,50 € / kg

mini pâté en croute de canard aux pistaches 20,00 € / pièce

mini pâté en croute de canard et foie de canard 22,50 € / pièce

magret de canard séché tranché 90 gr 10,00 € / pièce

PLATS DISPONIBLES EN BOUTIQUE
PENSEZ À COMMANDER 48H A L’AVANCE

ENTRÉES CHAUDES
assortiments de petits fours 30,00 € / 48 pièces

escargots de bourgogne 11,50 € / 12 pièces

boudin blanc aux morilles 23,00 € / kg

boudin blanc grande hermine 20,00 € / kg

boudin blanc aux ris de veau et trompettes de la mort 29,00 € / kg

bouchée aux ris de veau 6,00 € / pièce

tourte aux noix de saint-jacques et ris de veau 7,00 € / pièce

feuilleté de volailles, cèpes et foie gras 6,00 € / pièce

feuilleté de volailles aux morilles 6,00 € / pièce

cocotte de saumon et gambas parfumés aux agrumes 9,50 € / pièce

cassolette de volaille, foie gras et morilles 9,50 € / pièce

cassolette de saumon, écrevisses et crème de citron 9,50 € / pièce

cassolette de saint-jacques aux petits légumes 9,50 € / pièce

éclats de st-jacques et écrevisses au yuzu 8,50 € / pièce

coquilles saint-jacques à la bretonne 8,50 € / kg

chalet de noël de coquilles saint-jacques 9,50 € / pièce



POISSONS
fricassée de lotte sauce crémeuse à la tomate et au cognac 55,00 € / kg

PLATS DISPONIBLES EN BOUTIQUE
PENSEZ À COMMANDER 48H A L’AVANCE

VIANDES
médaillon de chapon farci sauce au foie gras 38,00 € / kg

suprême de pintade au riesling 49,00 € / kg

moelleux de poularde sauce au jus de truffes d’hiver 44,00 € / kg

souris de cerf sauce aux fruits rouge 28,00 € / kg

ris de veau sauce aux cèpes 60,00 € / kg

sauté de biche à l’armagnac 37,00 € / kg

saucisson pistaché à cuire 28,00 € / kg

saucisson truffé à cuire 60,00 € / kg

grand et petit saucisson pistaché brioché 19,50 € & 7,00 € / pièce

filet de bœuf 56,60 € / kg

VOLAILLES D’EXCEPTION
chapon de bresse 59,00 € / kg

poulet de bresse 27,50 € / kg

dinde de bresse 34,00 € / kg

chapon fermier des landes 29,00 € / kg

dinde fermière du gers 29,00 € / kg

canette fermière perle de la dombes 20,00 € / kg

pintade fermière des landes 19,00 € / kg

poularde fermière des landes 25,00 € / kg

mini chapon fermier des landes 29,00 € / kg

foie gras frais 100,00 € / kg

rôti de pintade farci aux morilles et viel armagnac (1,3 kg) 32,00 € / kg

rôti de canard à l’orange (600 gr) 26,00 € / kg

rôti de chapon aux morilles et armagnac (1,3 kg) 39,00 € / kg

ballotin de chapon aux marrons et trompettes de la mort (140 gr) 35,00 € / kg



GIBIER
tarifs sur demande

PLATS DISPONIBLES EN BOUTIQUE
PENSEZ À COMMANDER 48H A L’AVANCE

ACCOMPAGNEMENTS
purée de butternut et noisettes 25,00 € / kg

gratin dauphinois 21,50 € / kg

pommes paillasson 22,50 € / kg

fricassé de cèpes 38,00 € / kg

risotto au parmesan et champignons 22,50 € / kg

ÉPICERIE FINE
truffe noire de france Prix au cours sur demande

DÉCOUVREZ
NOS AUTRES PRÉPARATIONS GOURMANDES

& NOS MENUS DE NOËL

sur les pages suivantes



ENTRÉES FROIDES

tartare de saint-jacques, crémeux de petits pois et menthe,
vinaigrette aux agrumes	 18,00€

saumon mariné à l’aneth, crème acidulée aux baies roses 17,00 €

PLATS SUR COMMANDE UNIQUEMENT. PRIX PAR PERSONNE

ENTRÉES CHAUDES

velouté de panais et marrons 14,00€

Noix de saint-jacques poêlées, crème de chou-fleur 22,00 €

POISSONS

filet de bar aux agrumes, beurre blanc citronné 23,00€

dos de loup de mer, sauce homardine 28,00 €

filet de dorade à la dieppoise, crevettes, moules et champignons de 
Paris 25,00 €

VIANDES

tournedos de paleron de bœuf façon rossini, jus à la mondeuse
et foie gras poêlé 28,00€

boudin blanc au foie gras, pommes caramélisées et sauce à 
la roussette de savoie 20,00 €

sauté de chapon à la crème de cèpes et roussette de Savoie 23,00 €

grenadin de veau à la crème de porto blanc et morilles	 25,00 €

demi-magret de canard sauce apicius au parfum de pain d’épices 23,00 €

ACCOMPAGNEMENTS

gratin dauphinois 7,00€

ecrasé de pommes de terre au sel de guérande 10,00 €

gratin de cardons 11,00 €

purée de butternut 10,00 €

poêlée de légumes (butternut, panais, haricots plats, fèves de soja,
marrons et carottes)	 11,00 €



MENUS SUR COMMANDE UNIQUEMENT
PENSEZ À COMMANDER 72H A L’AVANCE

40 € / personne

saumon mariné à l’aneth, crème acidulée aux baies roses

filet de bar aux agrumes, beurre blanc citronné

poêlée de légumes de saison, confits

MENU POISSON

55 € / personne

velouté de panais aux brisures de marrons

foie gras de canard au torchon

sauté de chapon sauce suprême à la roussette de Savoie

écrasé de pommes de terre au sel de guérande

bûche de noël

MENU DE FÊTES

45 € / personne

pâté en croute de noël « veau, volaille, cochon, pistaches et pickles de 
légumes »

demi-magret de canard sauce apicius « parfum de pain d’épices »

purée de butternut aux noisettes

bûche de noël

MENU TRADITION



MERCI À VOUS ET...
BON APPÉTIT !


