BOUDET

LA MAISON BOUDET
VOUS SOUHAITE

UN TRES TRES JOYEUX NOEL
& JOUR DE L’AN 2025!
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PLATS DISPONIBLES EN BOUTIQUE
PENSEZ A COMMANDER 48H A L'AVANCE

APERITIFS, COCKTAILS ET ENTREES FROIDES

FOIE GRAS DE CANARD MI CUIT

CONFIT D'OIGNONS, CONFIT DE FIGUES

SAUMON ECOSSAIS FUME TRANCHE A LA MAIN LABEL ROUGE

CCEUR DE SAUMON FUME NORVEGIEN 450 GR

MINI BLINIS

NOIX DE SAINT-JACQUES FACON TARTARE

DELICE NORDIQUE AU SAUMON

FRAICHEUR SAUMON ROQUETTE BASILIC

FRAICHEUR NOIX DE SAINT-JACQUES

FRAICHEUR FOIE GRAS DE CANARD ET COMPOTEE DE POIRE

FRAICHEUR MANGUE ET TARTARE DE SAINT-JACQUES

PATE EN CROUTE AU RIS DE VEAU

PATE EN CROUTE DE CHEVREUIL ET CHAMPIGNONS

PATE EN CROUTE DE POULET AU VINAIGRE DE FRAMBOISES

PATE EN CROUTE DE PINTADE FERMIERE AUX MORILLES

MINI PATE EN CROUTE DE CANARD AUX PISTACHES

MINI PATE EN CROUTE DE CANARD ET FOIE DE CANARD

MAGRET DE CANARD SECHE TRANCHE 90 GR

ENTREES CHAUDES

ASSORTIMENTS DE PETITS FOURS

ESCARGOTS DE BOURGOGNE

BOUDIN BLANC AUX MORILLES

BOUDIN BLANC GRANDE HERMINE

BOUDIN BLANC AUX RIS DE VEAU ET TROMPETTES DE LA MORT

BOUCHEE AUX RIS DE VEAU

TOURTE AUX NOIX DE SAINT-JACQUES ET RIS DE VEAU

FEUILLETE DE VOLAILLES, CEPES ET FOIE GRAS

FEUILLETE DE VOLAILLES AUX MORILLES

COCOTTE DE SAUMON ET GAMBAS PARFUMES AUX AGRUMES

CASSOLETTE DE VOLAILLE, FOIE GRAS ET MORILLES

CASSOLETTE DE SAUMON, ECREVISSES ET CREME DE CITRON

CASSOLETTE DE SAINT-JACQUES AUX PETITS LEGUMES

ECLATS DE ST-JACQUES ET ECREVISSES AU YUZU

COQUILLES SAINT-JACQUES A LA BRETONNE

CHALET DE NOEL DE COQUILLES SAINT-JACQUES




PLATS DISPONIBLES EN BOUTIQUE
PENSEZ A COMMANDER 48H A L'AVANCE

POISSONS

FRICASSEE DE LOTTE SAUCE CREMEUSE A LA TOMATE ET AU COGNAC

VIANDES

MEDAILLON DE CHAPON FARCI SAUCE AU FOIE GRAS

SUPREME DE PINTADE AU RIESLING

MOELLEUX DE POULARDE SAUCE AU JUS DE TRUFFES D'HIVER

SOURIS DE CERF SAUCE AUX FRUITS ROUGE

RIS DE VEAU SAUCE AUX CEPES

SAUTE DE BICHE A ARMAGNAC

SAUCISSON PISTACHE A CUIRE

SAUCISSON TRUFFE A CUIRE

GRAND ET PETIT SAUCISSON PISTACHE BRIOCHE

FILET DE BCEUF

VOLAILLES D’EXCEPTION

CHAPON DE BRESSE

POULET DE BRESSE

DINDE DE BRESSE

CHAPON FERMIER DES LANDES

DINDE FERMIERE DU GERS

CANETTE FERMIERE PERLE DE LA DOMBES

PINTADE FERMIERE DES LANDES

POULARDE FERMIERE DES LANDES

MINI CHAPON FERMIER DES LANDES

FOIE GRAS FRAIS

ROTI DE PINTADE FARCI AUX MORILLES ET VIEL ARMAGNAC (1,3 KG)

ROTI DE CANARD A L'ORANGE (600 GR)

ROTI DE CHAPON AUX MORILLES ET ARMAGNAC (1,3 KG)

BALLOTIN DE CHAPON AUX MARRONS ET TROMPETTES DE LA MORT (140 GR)




PLATS DISPONIBLES EN BOUTIQUE
PENSEZ A COMMANDER 48H A L'AVANCE

ACCOMPAGNEMENTS

PUREE DE BUTTERNUT ET NOISETTES

GRATIN DAUPHINOIS

POMMES PAILLASSON

FRICASSE DE CEPES

RISOTTO AU PARMESAN ET CHAMPIGNONS

GIBIER

TARIFS SUR DEMANDE

EPICERIE FINE

TRUFFE NOIRE DE FRANCE
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DECOUVREZ
NOS AUTRES PREPARATIONS GOURMANDES
& NOS MENUS DE NOEL

SUR LES PAGES SUIVANTES



PLATS SUR COMMANDE UNIQUEMENT. PRIX PAR PERSONNE

ENTREES FROIDES

TARTARE DE SAINT-JACQUES, CREMEUX DE PETITS POIS ET MENTHE,
VINAIGRETTE AUX AGRUMES

SAUMON MARINE A L'ANETH, CREME ACIDULEE AUX BAIES ROSES

ENTREES CHAUDES

VELOUTE DE PANAIS ET MARRONS

NOIX DE SAINT-JACQUES POELEES, CREME DE CHOU-FLEUR

POISSONS

FILET DE BAR AUX AGRUMES, BEURRE BLANC CITRONNE

DOS DE LOUP DE MER, SAUCE HOMARDINE

FILET DE DORADE A LA DIEPPOISE, CREVETTES, MOULES ET CHAMPIGNONS DE
PARIS

VIANDES

TOURNEDOS DE PALERON DE BCEUF FAGON ROSSINI, JUS A LA MONDEUSE
ET FOIE GRAS POELE

BOUDIN BLANC AU FOIE GRAS, POMMES CARAMELISEES ET SAUCE A
LA ROUSSETTE DE SAVOIE

SAUTE DE CHAPON A LA CREME DE CEPES ET ROUSSETTE DE SAVOIE

GRENADIN DE VEAU A LA CREME DE PORTO BLANC ET MORILLES

DEMI-MAGRET DE CANARD SAUCE APICIUS AU PARFUM DE PAIN D’EPICES

ACCOMPAGNEMENTS

GRATIN DAUPHINOIS

ECRASE DE POMMES DE TERRE AU SEL DE GUERANDE

GRATIN DE CARDONS

PUREE DE BUTTERNUT

POELEE DE LEGUMES (BUTTERNUT, PANAIS, HARICOTS PLATS, FEVES DE SOJA,
MARRONS ET CAROTTES)




MENUS SUR COMMANDE UNIQUEMENT
PENSEZ A COMMANDER 72H A L'AVANCE

SAUMON MARINE A L'ANETH, CREME ACIDULEE AUX BAIES ROSES

FILET DE BAR AUX AGRUMES, BEURRE BLANC CITRONNE

POELEE DE LEGUMES DE SAISON, CONFITS

40 € / personne

VELOUTE DE PANAIS AUX BRISURES DE MARRONS

FOIE GRAS DE CANARD AU TORCHON

SAUTE DE CHAPON SAUCE SUPREME A LA ROUSSETTE DE SAVOIE

ECRASE DE POMMES DE TERRE AU SEL DE GUERANDE

BUCHE DE NOEL

55 € / personne

PATE EN CROUTE DE NOEL « VEAU, VOLAILLE, COCHON, PISTACHES ET PICKLES DE
LEGUMES »

DEMI-MAGRET DE CANARD SAUCE APICIUS « PARFUM DE PAIN D'EPICES »

PUREE DE BUTTERNUT AUX NOISETTES

BUOCHE DE NOEL

45 € / personne
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